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Martta Simoes

Endloga da Quinta da Alorna,
ha mais de 10 anos que esta
ao comando do departamento
de enologia desta casa;
Endloga do Ano de 2012 pela
CVR Tejo; Considerada melhor
endloga mais jovem em
Portugal pelos W Awards
Portugal, nesse mesmo ano;
Licenciada em Enologia pela
Universidade de Tras-os-
Montes e Alto Douro (UTAD);
Integra a Camara de
Provadores da CVR Tejo.

Helena Mira

Endloga, e também
professora no Instituto
Politécnico de Santarém;
Para além de lecionar, dirige
a producao dos vinhos da
Escola Superior Agraria de
Santarém; Foi juri de diversos
concursos de vinhos, em
Portugal e além-fronteiras;
Lecionou ainda na Pds-
Graduacao em Enologia da
Universidade Catdlica do
Porto.
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Maria Vicente

Natural do Alentejo e Licenciada
em Engenharia Alimentar, a
endloga desempenhou funcdes
em diversas adegas da regiao do
Tejo; E CEO e endloga da Casa
de 1927; Participante em
diversos concursos de vinhos
nacionais e internacionais,
conferéncias e workshops; E
ainda Membro da Camara de
Provadores da Regiao Tejo, da
Associacdo Portuguesa de
Enologia e da Confraria Endfila
Nossa Sra. do Tejo.

Alexandra Mendes

Presidente da APEV —
Associacao Portuguesa de
Enologia e Viticultura; Conta
com um bacharelato em
IndUstrias Agroalimentares,
com especializacdo em
vinhos e licenciatura em
Engenharia Alimentar pela
ESAS; Iniciou o seu percurso
profissional na Regido de
Lisboa e desde 2002 pratica
consultoria em trés regioes
vitivinicolas: Lisboa, Tejo e
Alentejo
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Henrique Soares

Presidente da Comissao Vitivinicola
Regional da Peninsula de Setubal.

Ana Alves

Endloga, Licenciada pela Universidade
de Tras-os-Montes e Alto Douro;
Desempenha func¢des na CVR de Tras-
os-Montes, enquanto responsavel do
Departamento de Enologia e
Promocao; Docente Convidada na area
de Enologia, no Instituto Politécnico
de Braganca; Provadora em diversos
Concursos Nacionais e Internacionais.

Jorge Sampaio

Presidente da Rota dos Vinhos da Bairrada
e das Rotas dos Vinhos de Portugal;
Assume ainda funcdes enquanto Vice-
Presidente da C.M. Anadia, assumindo
funcdes de organizacdo de eventos, com os
pelouros do Desporto, Turismo, Relagdes
Internacionais, entre outros; Provador em
diversos concursos de vinho em Portugal e
além-fronteiras.
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Rodolfo Queirds

Presidente da CVR da Beira Interior, na
qual ja desempenha funcdes ha mais de
20 anos como Diretor Técnico e
coordenador da Camara de Provadores;
E licenciado em Engenharia Agricola pela
Escola Superior Agraria de Viseu, curso
que complementou com uma pos-
graduacdo em Marketing de Vinhos; E
também detentor do Nivel 3 do Wine &
Spirit Education Trust (WSET);
Recentemente, desempenha igualmente
funcdes de formador no Curso de
Escancao (Atlas do Mundo dos Vinhos)
no Turismo de Portugal.

Manuel Serra

Diretor na Escola de Hotelaria e Turismo de
Vila Real de Santo Anténio; Mestrado em
Direcdo e Gestdo Hoteleira; E também
detentor do Nivel 3 do Wine & Spirit
Education Trust (WSET).
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Roberto Jorge

Formador e Assessor Técnico na Escola
de Hotelaria e Turismo de Portimao;
Curso de Escancdo; E também
detentor do Nivel 2 do Wine & Spirit
Education Trust (WSET).

Guida Tralhao

Diretora Técnica e Responsavel da
Qualidade na Agroeno desde 2001;
Doutorada em Qualidade Alimentar pela
FCT — Universidade Nova de Lisboa;
Diversas comunicacdes e publicacdes em
congressos e revistas cientificas.
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Manuel Lima

Chefe do Servico de Prova do Instituto
dos Vinhos do Douro e do Porto (IVDP,
I.P.), ja ministrou dezenas de cursos e
palestras nesta area, em diversos paises;
E professor convidado na Pds-Graduacdo
de Viticultura e Enologia da Faculdade
de Ciéncias da Universidade do Porto e
tem artigos publicados na area da
analise sensorial e da analise automatica
de vinhos; Agronomo de formacao, tem
ainda varios anos de experiéncia em
viticultura e vinificacao na Regiao dos
Vinhos Verdes; E foi o primeiro
portugués, juntamente com Raul Riba
D’Ave, a obter o Diploma — Nivel 4 da
WSET.

Joao Monteiro

Proprietario do Restaurante a Taberna de
Portimao; Ex-formador na Escola de
Hotelaria e Turismo do Algarve,
nomeadamente em cozinha, restaurante,
bar e vinhos; Curso de Escancao.
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Luciano Rosa

F&B Manager no Cascade Wellness
Resort; Formador na drea de servico
de mesa e vinhos na Escola de
Hotelaria e Turismo do Algarve; Curso
de Escancdo; E também detentor do
Nivel 2 do Wine & Spirit Education
Trust (WSET).

Andressa Noitel

Wine Educator e Formadora na Eviva
Portugal; Detentora do WSET level 3
Certified; Sommeliere Internacional.

Miguel Martins

Sommelier com um vasto percurso
profissional nos hotéis mais prestigiados do
Algarve (Conrad Algarve; Bela Vista Hotel
& SPA Relais & Chateaux, Vila Joya, Vila Vita
Parc); E ainda proprietario da loja
“Sommelier Wine Shop” em Lagos.
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Anca Martins

Em representacao da Associacao dos
Escancdes de Portugal; Membro da
Camara de Provadores da CVRTejo e
da revista O Escancao; Produtora,
endloga e proprietaria da Adega Casal
Martins.

Nelson Joaquim

Em representacao da Associacao dos
Escangdes de Portugal; Formador da Casa
Pia do e Centro Profissional da Pontinha na
area de Restaurante/Bar.

Mike Taylor

Sommelier e consultor em vinhos, alta
Gastronomia & Enoturismo; Estudou na
A.B.S. Associacao Brasileira de Sommeliers
no Rio de Janeiro; Colabora com a revista
Brick Investments Portugal e preside a
UGM Associacao Union des Gens de
Metier, que promove e divulga a cultura da
Sommellerie, enoturismo, hospitalidade,
hotelaria, e entretenimento em Portugal.
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Luis Vaz

Em representacao da Associacao dos
Escancdes de Portugal; Licenciado em
Biologia e Geologia; CET NIVEL 5
Gestdo Hoteleira Restauracado e
Bebidas; Curso de Escancao pela EHTA;
Conta com um percurso profissional
de 22 anos em varios
estabelecimentos de restauracgao e
bebidas; E formador, desde 2015, em
varias escolas em cursos CEF e
Profissionais na drea da restauracao
no Algarve; Assistente e consultor em
projetos de hotelaria.

Miguel Rodrigues

Em representacao da Associacao dos
Escancdes de Portugal; Frequéncia do
“Curso de Escanc¢ao”, na EHT do Algarve;
WSET3; Juri no concurso da "grande
mostra de vinhos de Portugal”, organizado
pela Confraria Bacchus; e larga experiéncia
na restauracao local e nacional.
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Catia Ramos

Formada em Hotelaria e Turismo pela
Escola de Hotelaria e Turismo do
Algarve, desde 2008; Com formacao
de Escancao; Percurso profissional em
hotelaria de luxo no Algarve (Anantara
Vilamoura Resort e Vila Vita Parc);
Presenca em juri em concursos
regionais; Artigos realizados para a
revista Escancdo e para a Publituris.

Fernando Melo

Critico de vinhos e comida na revista
Evasdes; Engenheiro fisico do IST, dedica-se
ha 30 anos ao estudo das raizes e dos
patrimdnios gastrondmicos do pais,
percorrendo ao pormenor o territério, as
suas mesas, vinhas e adegas; Da formacao
em enogastronomia nas Escolas de
Hotelaria nacionais.
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José Miguel Dentinho

Engenheiro Agronomo e Jornalista;
Desde 1988 na escrita sobre o mundo
do vinho; Colabora com jornais e
revistas nas areas da gastronomia,
vinhos e azeites, entre outros temas;
Licenciou-se em Agronomia em 1984,
pelo Instituto Superior de Agronomia;
E membro da Associacdo Portuguesa
de Enologia e do Painel de Provadores
do Instituto Superior de Enologia;
Participa, como membro do juri, em
varias provas de vinhos nacionais e
internacionais.

Madalena Vidigal

Licenciada em Direcao Hoteleira e pds-
graduada em Enoturismo e Viticultura;
Detentora do Nivel 2 do Wine & Spirit
Education Trust (WSET); Docente na Pds-
Graduacao de Wine Marketing & Events do
ISLA Santarém, leccionando o médulo
“Produtos e Destinos de Enoturismo”;
Criou o blog Entre vinhas dedicado ao
Enoturismo em Portugal e pelo mundo.




